lemongrass sharing menu
meny med mix av rdtter som delas av er alla

appetizers:

salmon tartare
tartar pa rd lax, soya, lime, chili, kayang-blad, graslok, goma-dressing.

spicy beef salad
kryddstark gronsallad med ryggbiff, thai-basilika, rodiok, vitldk, chili ochilemongrass.

miso rib
grillade langkokta kamben i miso, kdlrabbisallad.

chili pepper squid
torrwokade krispiga strimlor av blackfisk, 16k och paprika, smaksatt med chili, peppar, rostad vitlok.

lime teriyaki tuna
|atthalstrad tonfisk, lime-teriyakisas.

mains:

crispy beef
friterade krispiga biffstrimlor glacerade i s6t chilisas.

roasted duck
grillad anka, vitloksfrast bok choy, soyasas.

chili garlic beef
stekt oxfilé, wokade liljestjdlkar, selleri och varlok, sas pa soya, vitlok och chili.

dessert:

coconut parfait
parfait pa cocos i cholkadhdlje, passionsfruktskram och basilikasas.

menypriser:
endast appetizers och mains: 380:-

komplett meny med appettizers, mains och dessert: 450:-



appetizers

4 bitar sushi
2 st nigin, 2 st maki, serveras med inlagd ingefdra, wasabi och soya. 80:-

sesame prawn toasts
friterade sesampanerade raksnittar, chili-plommmonsas. 85:-

chicken and prawn lettuce wraps
salladswraps med kryddiga jarpar pa rak- och kycklingfdrs, mynta, basilika och koriander. 90:-

gyozas of veal
stekta degknyten fyllda med kalvfars och gronsaker, soya-ingefdrasas. 95:-

miso ribs
grillade langkokta kamben i miso, kdlrabbisallad. 95:-

prawn spring rolls
friterade varrullar fyllda med tigerrdkor och gronsaker, nouc cham-sas. 100:-

rice paper duck rolls
rispappersrulle fylld med ankbrostfilé, salladsblad, gurka, thai-basilika och mynta, soya-mayo. 105:-

green papaya salad
gronsallad med gron papayafrukt, chili, thai-basilika, lime, havsrakor och rostade nétter. 105:-

spicy beef salad
kryddstark gronsallad med ryggbiff, thai-basilika, rédlok; vitlok, chili och lemongrass. 110:-

chili pepper squid
torrwokade krispiga strimlor av blackfisk, 16k och paprika,
smaksatt med chili, peppar, rostad vitlok. |10:-

tuna tartare
tartar pa rd tonfisk; soya, japansk majonas, chili, gurka och sesam-chips. |115:-

seared scallops
halstrade pilgnimsmusslor, vitloksfrast blommande grdslok och varldk, chili-soyasas. 120:-

lemongrass sashimi
sashimi pa tonfisk, yellowtail och lax pa lemongrass vis. 120:-

crispy aromatic duck
dubbelkokt anka, stnmlad gurka, purjoldk och hoisinsas,
serveras med angkokta vetepannkakor [ 8 st ]. 210:-



main courses

[2 bitar sushi
6 st nigiri, 6 st maki, serveras med inlagd ingefdra, wasabi och soya. 195:-

curry tofu pot (vegan)
wokade friterade tofu i krdmig sas av gul curry, lemongrass, cocos, vitlok och.chili. 195:-

satay corn chicken
stekt majskycklinglarfilé, vitldksfrast bok choy och purjoldk, kryddig sataysas. 210:-

crispy beef
friterade krispiga biffstrimlor, glacerade med sét chilisés, gronsallad | balsamicodressing. 210:-

black bean salmon
stekt laxfilé, wokad savoykadl, purjoldk och béngroddar,
sds pa svarta soyabonor, chili och vitlok. 220:-

tamarind prawns
wokade tigerrdkor i kryddig tamarindsas av vitlok, chili, ingefara, tomat och dgg. 230:-

lime teriyaki tuna
|atthalstrad tonfisk, gronsallad i sesamdressing, lime-teriyakisds. 240:-

roasted duck
grillad anka, vitloksfrast bok choy, soyasas. 250:-

soba duck breast
rosastekt ankbrdst, gronsakstempura, sobanudlar i lime-soya. 250:-

steamed cod fish
angkokt torskrygg, zucchini och korsbarstomater, sds pa soya, ingefdra, chili och varldk. 260:-

red curry lamb
stekta lammracks, wokade gronsaker, edamame-bdnor, vitldk och chili, réd currysas. 260:-

chili garlic beef
stekt oxfilé, wokade liljestjalkar; seller och varldk, sds pa soya, vitlok och chili. 270:-

spicy longan deer
stekt hjortytterfilé, wokade lily flower, varldk och skogséron,
sas pa longan-frukt, tomat, chili och ingefira. 280:-



dessert

chocolate truffle
chokladtryffel. 9:-

sorbet and ice cream
lemongrass hemgjorda sorbet och glass. 65:-

coconut parfait
parfait pa cocos i cholkadhdlje, passionsfruktskram och basilikasas. 8

créme brilée of liquorice
créme brlilée pd sétlakrits, hallonglass. 95:-

lime ginger cheesecake

fryst cheesecake smaksatt med lime och ingefdra, man ardng, mangosas. 95:-

chocolate variation
3 sorters desserter gjorda pa valrhona choklad.
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